Ofenkartoffeln mit witrzioer
Hackfillung

Zuberelttungszelt: o0 Minuten
Ruhezelt: keline
Grundmenge: = Personen

Zutatew:
® =00 g Hackfleisch
® 100 g Schinkenwitrfel
® 150 g Emumentaler, gerieben
o 1kg Kartoffeln, grobe
o 1 Zwiebel
e 1EL
e sSalz § Pfeffer

Zubereitung:
1. KRartoffeln grivndlich waschen und Lings aufschnelden
Kartoffelhiilften mit einem Loffel zu klelnen Schiffehen aushshlen
Herausgeldste Kartoffelstiicke klein witrfeln
Z wiebel schitlen und klebn schnelden
Schinkenwitrfel und Zwiebel in elner Pfanne glasig andiinsten
Hackfleiseh hinzugeben und mit anbraten. Bel Seite stellen wnd etwas auskithlen
lassen
7. Backofen auf 200° Celsius umluft vorheizen
€. Elzur Hackmasse geben wnd gut durchmischen
9. KRartoffelwitrfel und Kise hinzufiigen. Alles gut durchmischen und kidiftig
WUrZen
10. Masse tn die Kartoffelschiffehen fitllen wund tme Backofen ca. 25 Minuten backen

S T A

Dazu passt super ebn bunter Blattsalat wnd eine leicht gewirzte Creme aus Schmand vund
Sauerrahm



